THE PENTHaUSE
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VALENTINE'S DAY DINNER
VEGETARIAN

SNACKS TO SHARE

GOMA GEM SALAD ®©
Baby gem, rice puff, and goma dressing

CRUDITIES TIRADITO
Carrot, beetroot, red radish, apple, pomelo, corn, and ponzu

ARTICHOKE CIGAR ©
Jerusalem artichoke and jalapeno mayo

SUSHI TO SHARE ©I®
Selection of chef's platter of maki, nigiri, and gunkan

MAIN COURSE
(CHOOSE ONE)

EGGPLANT CURRY
Roasted eggplant, bimi broccoli, confit baby potato, and red curry sauce

AGE DASHI TOFU
Wild mushroom, mushroom dashi, daikon, and jalapeno

PUMPKIN KINOKO RICE
Japanese rice, pumpkin, truffle, and Parmesan foam

DESSERT

CUPID’S LOVE e
Red velvet cake and berries

(D) Dairy | (G) Gluten | (N) Nuts | (R) Raw
(S) Shellfish | (V] Vegetarian
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THE PENTHaUSE

VALENTINSTAG-DINNER
VEGETARISCH

SNACKS ZUM TEILEN

GOMA GEM SALAT ©@
Baby-Gem, Reispuffer und Goma-Dressing

CRUDITIES TIRADITO
Karotten, Rote Bete, Radieschen, Apfel, Pomelo, Mais und Ponzu

ARTISCHOCKEN-ZIGARRE ®©
Jerusalemer Artischocke und Jalapeno-Mayonnaise

SUSHI ZUM TEILEN ©I®
Auswahl des Chefs von Maki, Nigiri und Gunkan

HAUPTGANG
(WAHLEN SIE EINES)

AUBERGINEN CURRY
Gerostete Auberginen, Bimi-Brokkoli, konfierte Babykartoffeln und rote
Currysauce

AGE DASHI TOFU
Wildpilze, Pilz-Dashi, Daikon und Jalapeno

PUMPKIN KINOKO REIS @
Japanischer Reis, Kiirbis, Triffel und Parmesan-Schaum

DESSERT

CUPID’S LOVE i@ a '
Red Velvet Cake und Beeren

(D) Milchprodukte | (G) Gluten | (N) Niisse | (R) Roh
(S) Schalentiere | (V) Vegetarisch '
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